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Vi firade

S-drs jubileum

Med pompa och stat!!!!

Direktsandning

Radioreporter Martin Loogna och Annette

Vi har fyllt 5 dr!

Wow! Vilken resa det har varit sedan det

Innehall: .
nnena sista nyhetsbrevet!

Cake & Design fyllde 5 ar . . L
Vart 5-arsjubileum blev en enorm succé! Vi
Nytt fargsortiment blev gastade av Radio V97:s actionreporter
Recept p& mustig Citronkaka Martin Loogna i direktséndning,
lokaltidningen Vallentuna Steget kom och
skrev artikel, naringslivschefen fran
Varan sommar semester Vallentuna kommun kom och gratulerade
och framforallt alla Ni kunder som kom, vi
hade fullt upp och jatte kul att fa lansera
Ménga nya produkter nya produkter dagen till dra. Till er som sé&g
prov pa Disco fargerna denna dag, ”Nu ar de
har!”, se nasta sida.

Billigt utstickar tips!

Hostens Kurser

Sedan startade var storsta produktion
nagonsin av tittagg. Vi varpte fram dryga
400st! Det blev en jatte succe i
TabyCentrum, vi aterviande med endast 21st
till butiken efter tva veckor.

Men ett tag kdndes det som om de skulle ta
over bade mig och butiken, pa bilden ser ni
en brakdel av alla dggen, far man séga:
”Vad skont att det ar dver!”?

/Annette




Vi lanserar nytt fargsortiment

Vi har tagit in en helt ny farg till
sortimentet. Disco colours. Dessa urlackra
farger ger ordet glitter” en helt ny
inneboérd. De finns i féljande farger:

e Disco Red (riktigt rod)

e Disco Saphire (blatt)

e Disco Orange (tok glittrigt vitt)
e Disco Lavender hologram (lila)
e Disco Primrose (underbar gul)

Priset for dessa farger ligger hégre én
metallic fargerna, ar dock oerhort dryga da
glitter effekten ar enorm.

Pris/st i butik 96:-

Mustig Citron Raka

En favorit till bréllop, kittlar smakldkarna.
En generts mangd nyriven citron till denna
saftiga kaka. Serveras helst val kyld, s& baka
pa!
Forvarm ugnen till 150°
Vispa ihop tills vitt/krdmigt:

e 225¢g osaltat smor eller margarin

e 400g vitt socker
Vispa i, ett i taget:

e 4 stora agg

o Uitsk salt

e Fin rivet citronskal av 2 citroner

Billigt utstickar tips!

Det finns en djungel av utstickare for
blommor, blad, ménster och figurer, men
ett enkelt och billigt tips fér blad utstickare
ar ju perfekt om man inte har nagot verktyg
utan bara det som finns hemma i kdket.

SUGROR! Eller ror av olika dimensioner ger
en hel uppsattning blad i olika storlekar.

SEMESTER STANGT

Ja, vi ténkte faktiskt ta lite ledigt i sommar.
Butiken kommer vara stangd under tva
veckor, vecka 29-30.

Det gar fortfarande bra att bestélla i
webshopen under dessa veckor, ordrarna
kommer expedieras i turordning de
inkommit nar vi 6ppnar igen pa onsdag 1
augusti.

Blanda forst, ror sedan i:

e 375g mjol (vete)

e 1tsk bicarbonat

e 2tsk bakpulver
Och :

e 240ml graddmjolk
Ror i foljande till jamn smet:

e 80ml farskpressad citron
juice (ca 3st)

Hall i bakform och gradda ca 1
timme.

Passande fyllning bmousse och
jordgubbsmousse.

o Skar eller klipp ditt sugrér
eller ror i en 45° vinkel, vips
sa har du en blad utstickare!

For &dring, anvand en slo kniv,
baksidan av en pensel eller
liknande.



Cake & Design
Allévagen 12

186 39 Vallentuna
Telefon:

08-511 720 02
Fax:

08-511 720 02
E-post:

info@cakedesign.se

Vill du inte ha fler nyhetsbrev klicka
pa E-post adressen ovan och ange i
meddelandefaltet att du inte vill ha
fler brev

Cake & Design
Cakes for all Occasions

Vi finns pa webben!

Besok oss pa:

www.cakedesign.se

Kursdatum Hosten-07

Ett par NYHETER i kursvag kommer i host.
Dessa datum laggs ut pa hemsidan om 1-2
veckor for att ge Er som utnyttjar vart
nyhetsbrev lite forsprang pa att boka er
plats.

NY Snabb Ros/kalla Pris:300:-

NY Brudorkidee stangel i flowerpaste teknik
Delad p& 2 ggr. Pris:495:-

Startkurs spritsning Pris:1395:-
Modellering Badbaby Pris:945:-

Fortsattningskurs 1 Pris:995:-
Fortsattningskurs 2 Pris:1995:-

NY Lilja med murgréna i flowerpaste teknik
Delad pa 2ggr. Pris:495:-

Mer information om vad de nya kurserna
kommer innehalla kommer ut pd hemsidan
inom kort.

De nya kurserna skiljer sig fran vara andra
pa det satt att inga verktyg ingar i
kursavgiften, dessa kan man képa i butiken
efterat, och som vanligt s& erhaller
kursdeltagare alltid 10% pa vart sortiment
vid kurstillfallet.

Mdnga nya produkter..

.. har vi fatt in i sortimentet, men
dessvarre har vi svart att fa tiden att racka
med att f& ut dem pa var webshop, lovar
att vi jobbar pa det!

Ha det sd bra ute i tartvarlden och tarta pa,
hoppas vi far se er i butiken eller pa kurs till
sensommar/host!

Halsningar fran Annette & Thomas

Ons 15/8 k1.18.30-20.30
Tors 4/10 kI.18.30-20.30
Tors 15/11 kl.18.30-20.30

Ons 22/8 + Ons 29/8 kl. 18.30-20.30
Ons 3/10 + Ons 10/10 kI.18.30-20.30

Lor 22/9 kl. 10-14.30
Lor 17/11 k1.10-14.30

Lor 29/9 kl.10-15
Lor 24/11 kI.10-15

Lor 13710 kI 10-15
Lor 3/11+S6n 4/11 Kkl 10-16
Ons 28/11 + Ons 5/12 kl.18.30-20.30

Barn Talar

“Blabar ar jattegott for det ar sylt i
dem”

/Bjorn 5 ar
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